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Le 10 février 2015

Golt de France/Good France : un diner pour célébrer la
gastronomie francaise autour du monde

Au Japon, 61 restaurants accueilleront les gourmands japonais.

Le jeudi 19 mars 2015, plus de 1300 menus
seront proposés dans des restaurants répartis
sur les 5 continents, afin de célébrer la
gastronomie francaise en invitant le public a
partager un « diner francais ». Dans chaque
restaurant participant, l'’événement rendra
hommage a une cuisine vivante, ouverte et
innovante, tout en restant fidéle a ses
valeurs partage, plaisir, respect du
bienmanger et de la planéte. D'ores et déja,
cette premiére édition de Golt de / Good
France est un succés avec une mobilisation
qui dépasse les prévisions.
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1000 chefs, 1000 menus
sur 5 continents
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Go(t de / Good France est organisé a l'initiative
d’Alain Ducasse et du ministére des Affaires
étrangeres et du Développement international.

Laurent Fabius a déclaré lors de la présentation
du projet : « Le patrimoine de la France, c’est la
cuisine, ce sont les vins, (..) le repas a la
frangaise est inscrit depuis 2010 au Patrimoine
mondial de I'UNESCO, mais c’est un patrimoine
qu’il ne faut pas seulement contempler ou
glorifier ou savourer, c’est un patrimoine qu’il
faut faire fructifier et mettre en valeur ».

Pour Alain Ducasse : « La cuisine frangaise est
I'interprete d’une cuisine qui a évolué vers la
légéreté dans I’'hnarmonie avec son
environnement (...) le point commun c’est la

générosité, le partage, I'amour du beau et du
bon, il s’agira d'une parenthése enchantée,
I'occasion de féter la cuisine francaise partout
dans le Monde ».

S’inspirant d’Auguste Escoffier qui initiait en
1912 « les Diners d’Epicure » — le méme menu,
le méme jour, dans plusieurs villes du monde et
pour le plus grand nombre de convives — Gol(it
de / Good France reprend cette belle idée avec
la volonté d’associer des restaurants aux quatre
coins du monde.

Les chefs proposeront dans leurs établissements
un menu « a la frangaise » avec un apéritif de
tradition francaise, une entrée froide, une entrée
chaude, un poisson ou crustacé, une viande ou
volaille, un fromage frangais (ou une sélection),
un dessert au chocolat, des vins et un digestif
francais, tout en restant libres de mettre en
valeur leur propre tradition/ culture culinaire.

Une cuisine accessible a tous, du bistrot aux
tables d’exception, réalisée a partir de produits
frais de saison et issus du terroir local, avec
moins de graisses, de sucres, de sel et de
protéines. Le prix du menu est a la discrétion du
restaurant et chacun est encouragé a reverser
5% des ventes a une ONG locale ceuvrant pour
le respect de la santé et de I’'environnement.

UN VOYAGE
GASTRONOMIQUE

C’est une véritable invitation au voyage que la
France adresse au monde : réunir plus de 1300
chefs des 5 continents qui s’approprieront les
atouts de la gastronomie frangaise pour
exprimer leur talent a travers 1300 menus.

Depuis le 21 janvier 2015, l'ensemble des
restaurants participants est présenté sur le site
www.goodfrance.com.

Sur les 5 continents, chacun pourra identifier les
participants situés dans sa ville / son pays et
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réserver en contactant directement le restaurant
de son choix.

De nombreux chefs ont d'ores et déja intégré
leur menu sur le site internet permettant a tous

d’imaginer le diner gu’ils savoureront le 19 mars.

UN COMITE INTERNATIONAL DES
CHEFS

Les restaurants du monde entier - de la haute
cuisine a la cuisine de bistrot - ont été invités a
candidater sur le site www.goodfrance.com, en
proposant un menu valorisant la tradition
culinaire frangaise.

Un comité international de chefs, présidé par
Alain Ducasse, a validé la liste des chefs

participants, parmi eux Paul Bocuse (France),
Raymond Blanc (Royaume- Uni), Thomas Keller
(Etats—Unis), Kiyomi Mikuni (Japon), Paul Pairet
(Chine), Joél Robuchon (France), Nadia Santini
(Italie), Guy Savoy (France)...

UNE OCCASION UNIQUE DE
SAVOURER ET FAIRE SAVOURER LA
FRANCE

Ce voyage gastronomique illustre parfaitement
deux éléments importants de la culture
francaise la mise en avant des terroirs et
l'ouverture sur le monde.

L'occasion de partager avec le plus grand
nombre des valeurs qui sont chéres aux Francais
et qu'il faut continuer a défendre avec ardeur :
la convivialité, le respect de la planete et des
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ressources qu’elle porte. Et trés important : le
plaisir.

Plus que jamais, la gastronomie est un élément
phare de la France et de sa culture. 60% des
touristes visitant I'hexagone en font une
véritable motivation.

Au-dela des restaurants participants, les
ambassades francaises relaieront également
I'opération en organisant de leur co6té des diners
dans les résidences des ambassadeurs. « Ce
sera la parfaite illustration du classement au
patrimoine culturel de I’humanité par I'Unesco
du repas gastronomique des Francais », a
déclaré Laurent Fabius. « C’est aussi un moyen
de rendre plus attractive la destination France »
précise de son coté Alain Ducasse.

61 RESTAURANTS PARTICIPENT A
GOUT DE FRANCE/GOOD FRANCE
AU JAPON

Au Japon, 61 restaurants qui manifestent leur
volonté de partager I'esprit de Golt de
France/Good France, accueilleront les amateurs
de cuisine frangaise avec leur menu spécial.

A travers tout le Japon de Kyushu a Hokkaido,
les chefs participants témoignent que la cuisine
frangaise s’enracine sur tout l'archipel.

Les noms de ces restaurants sont publiés avec
leur menu sur le site officiel bilingue de Good
France (fr/en).

En japonais, la liste des restaurants est
également disponible sur le site japonais d’Atout
France.

Pour trouver les informations des
restaurants participant.....
Site officiel de Golit de France(fr/eg)

www.goodfrance.com

Site officiel d’Atout France (jp)
http://ip.rendezvousenfran

ce.com

Annexe : restaurants participant a
I'opération au Japon
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ANNEXE : liste des restaurants qui participent a Golt de France/Good France au Japon

F74HI—IL A tagueule

217 BHER

a—R$£:12000 M

R RRANTIRRX KIS 3-19-8  Tel.03-5809-9799 www.atagueule.com

7T=7 Adenia

VI7 ALER

a—R ¥4 :5500 [

T RE#RE S XSAILET 1-7  Tel.03-5489-5151 www.adenia.jp

F>s8—a—hk Amber court

7 pEER

J—X#£:10000 M
FERATTFTREBASLRAIL Tel.075-342-2111
Www.princess-kyoto.co.jp

AHIF TP Aux amis des vins
DI RFFR—
J—X$4£:9000 M

EFT: R RRIEE 2-5-6  Tel. 03-3567-4120 auxamis.com/desvins

R—L1 Beige

7 NER

O—R$4€:24000 M

{EFT R AR RRERAE 3-5-3 v RILEREE LT 10 B
Tel. 03-5159-5500 www.beige-tokyo.com

7 /¥ Benoit Tokyo

L7 HOER

J—X#$4€:10000 M

{EFT R AR S R M ER 5-51-8 Tel. 03-6419-4181
www.benoit-tokyo.com

ERbARJIL/AF Bistro Maruhachi

Lx7:)\B F

a—R %4 :8000 A

X7 B R IR T & AT 4-94 Tel. 0982-33-6518

EXMA-HLahPa Bistro Cache Cache

17 EHBERE

a—X ¥4 :4000 A ~5000 M

FERT: B ERNIMT R RET 1-2-2 55 2 EE )L 3
Tel. 049-227-3684 bistrocachecache.hp.gogo.jp/sp/

E X+ARYTY Bistro Horitetsu

L7 IR it

a—2R$4:10000 M

T RS XFMA)IET 42-15 1 BEJL Bl Tel. 03-6427-0200

x4/ Chez INNO

7 BT

O—REE:

{EFT: RREH P REFEE 2-4-16  Tel. 03-3274-2020 www.chezinno.jp

&z LS IR Chez Mura Bleu Lis
217 M EMR

J—R$€:7000 B

X755 FIREE R AT ABART 10-10

Tel. 019-601-5205 www.murahachi.co.jp/french

Contact presse — Atout France au Japon
Mayumi MASUDA 03-3582-6968 / Yumiko MORI 03-3582-0994

presse.jp@atout-france.fr

< x-X— Chez Nous

17 FEEX

a—RX¥4£:10000 M

7T ERIBE £ RE 7-2 Tel. 022-365-9312 www.cheznous.co.jp

< x-#1E I Chez Olivier

< 17:4YE I -AF R (Olivier Oddos)
J—X#$€:13500 M

T mRREREBF A ER AR 4-1-10

Tel. 03-6268-9933 www.chezolivier.co.jp

DR AHBIIRE Chez Matsuo <Nagoya>

7 FERA

O—R$£:12960 @

R BMBELAHETHRE 3-16-1 WIRERHEE OF
Tel. 052-264-3644 www.chez-matsuo0.co.jp

4~—7—=3 Cou Cagno

7 KEEAN

d—RfE:

EFT R SR AT 26-1  Tel. 03-3476-3404
www.ceruleantower-hotel.com

Fh— Decary

7 NIER

a—XR & :5000 A

F - TREREIRRARF 6-29-7 Tel. 03-3685-8080 www.decary.jp
IF1Par-auP LELS Edition Koji Shimomura

17 THER

O—X ¥4 :28000 A

R RRBEBRAKRAK 3-1-1 ARKT—F2—T 1F

Tel. 03-5549-4562 www.koji-shimomura.jp

I-# R)NF—)-A7J—-R4=¥TF21—)L Eo Bernard Loiseau
Signature

70

O—R$£:12000 H

FERT: RERTI RS B X P {S B9 1-1-43 Tel. 06-6654-6446 www.e-0.jp

IF V842 Epouvantail

7 LEE=

O—AHE:

AEFT - KBRFFABR T o R X F A5 4-13-19 Tel. 06-6252-4648

F7HIVT4H5T M Faculty Club Kanran

7 AHE

O—R¥£:12960 M

T R A RXES 3-8-1 RRAFEIFZAILTA—/\IR 2F Tel.03-
5790-5921 www.leversonverre-tokyo.com/restaurant_kanran/

JL>F—X Frenchies

ST hI B2

O—2 44 :6000 M

FR TR PRERARBARE 1-9-2 ELE)L 1 B Tel. 03-5643-3733
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SRR A B ¥ L—L AMSY Ginza Tochigi Chalet Restaurant

< x7:Shinbo Seiichi

O—X#$4£:20000 M

T HRE P RX4IREE 7-8-8 CSS BUILDING 5F  Tel. 028-664-3007

FwFoAE Kitchen Marukin

17 EK EhR

O—R#4£:8000 M

T REEEX 45 3-10-6  Tel. 03-3436-2775
tabelog.com/tokyo/A130/A130103/13145482/

#F LT IL Kobe Kitano Hotel

DZ Al up

O—X#4£:18000 M

T EEEMFHHRRRILIAE 3-3-20 Tel. 078-271-3711
www.kobe-kitanohotel.co.jp

5:7J5vva LaBlanche

< x7:HH Tomohisa

O—X$4€:12000 H~16000 A

T EREEEARES 2-3-1 FIWR=—/\(L 2F Tel. 03-3499-0824

5-JSX1)— LaBrasserie

D17 &FIHEE

J—R#£:13000 M

FEAT mRRAFBEX T AMARE 15 Tel.03-5206-2741
www.institutfrancais.jp/tokyo/services/brasserie/

S+H/8—=1 La Campagne

217 tERE

O—X$4E:6800 A

fEFT RRETF AR KFH 1-3-2 Tel. 03-5293-1171
www.minoriminoru.jp/campagne/index.html

S+ 2JL—JL La Fleur

D7 MBRX

O—X%$4£:10000 M

R SRER AT SRAR T T SR X B/ N BRET 901 Tel. 075-342-5520
www.granvia-kyoto.co.jp/rest/

5:%&—>a La Neige

<17 :Masaaki MINEGISHI

O—X#$4€:7000 F~13000 M

Fm RERLZEMAFHN/NAMATOFHF Tel. 02-6172-7111
www.laneige-higashikan.com

Z+by—)L La Tour

217 BRI

O—R#£:7000 B

FR RATERRSAANRBRLEERIERN IF
Tel. 075-753-7623 http://www.madoi-co.com/

EXMA-L-%>YY Le Bistrot De L'Echanson

17 LAFILR kT2 X2 (Leonardo TODISCO)
a—R$¥£:12000 M

R AR R REE 2-9-4 A)LF 21— LT LEREER R

Tel. 03-4335-1111 www.accorhotels.co.jp

JL-HRILE— Le Bordeaux

17 KiE BX

O—X$4£:15000 M

T REAF AT AL XK= ZIKEET 35-5  Tel. 075-491-4743
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JL-TILF=F> Le Bourguignon

7 FHHER

a—RfE:

ERT: RR#BXFEFM 3-3-1 Tel. 03-5772-6344 www.le-bourguignon.jp

JL=1)2148Y Le Lutin

7 \EL—F

O—X$£:8000 H

EFT: R E SR X AEDA 6-15-19-101  Tel.03-3945-
0277 r.grnavi.co.jp/a393000

IL=FT4-TRY Le Petit Bedon

$x7:7URL-/3y33> (Andre Pachon)

T EREAR RS X EKILET 13-13 EJLYAFHIXR-A Tel. 03-5457-0086
www.pachon.co.jp

JL*IRUFL )L Le Pont de Ciel

I RTIF I 7 A (Stéphane Vavon)
O—X$£:23760 H

T KERFF AR P REILER 6-9 LARVRDTILE L IF
Tel. 06-6947-0768 www.pont-de-ciel.co.jp

JLEad T ILEL-HTHF Le puits gourmand Kamakura
x7: LB EK
EFT - MER)IRHEETAHE 1-11-8  Tel. 0467-55-9949

JL=RYR I Le Triskel

<17 :Motohiro Yuzaki

J—X#$4€:15000 M

T R BRABH P XA 5-17 5 3 /)IIEJL 2F  Tel. 082-511-5031

iz jz—I)LAS Lever son Verre Hongo

o7 KA B\E

a—X ¥4 :10000 M

AT RRBXRERI 6-16-4 T+ —L XASR 1F Tel. 03-5840-8088
WWW.|eVefSOnVerre'tOkV0.C0m

JLY Ry /L T3> YR LUGDUNUM Bouchon Lyonnais

< 1x7:491) A7 7R (Christophe Paucod)

O—2R#&:7850 M (+H—E ¥ 10%)

T RRESHE XML 4-3-7 BEEEIL 1F Tel. 03-6426-1201
www.lyondelyon.com

AYJ2 LYy H Maison Barsac

7 PRER

T ERBTFRERADOR 2-5-2 ZFE)LT12% 1F Tel. 03-5220-4871
www.impec-barsac.com

THHIX Masa Ueki

T MR

J—R ¥4 :10000 M

R RREB R XEREE 4-9-13 $REE 4 T H AT —5F Tel. 03-6264-1741
www.masaueki.com/

IF4YL A2 Midi Soleil

17 LT

a—2 415000 M@

AT ERSRERSHABIHA 54 FILT1UR—k 2F
Tel. 099-221-5888 www.kuudining.co.jp
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EI)T—)L Moliere

175 87

a—X$44:15000 A

FRTALEELRT P RRES K 2-1-1 577/ IVhEL R IF
Tel. 011-631-3155 www.sapporo-moliere.com

FF-4'1)—> Petit Green

17 HAXE

a—RRE:

AT B SR ILTERAT 2-6-4 ELEEE L 1IF
1% 024-934-8899) www.green-co.jp/

Tel. 024-932-3535(HP T

LARFS2 79 Restaurant FEU

DI MREZ

J—R$4&:10000 M

T EREEREEIL 1-26-16 Tel. 03-3479-0230 www.feu.co.jp

L AR5 41)4'1) Restaurant gri-gri

DI7 REEE

O—R$#£:10000 A (. H—E % 5l)
fEAT: R EEX TR 3-10-2 VENT VERT2F
Tel. 03-6434-9015 www.gri-gri.net/french/

LARTY #TIV-Fy-SH= Restaurant Hotel de Mikuni
17 =ZBE=
O—X$4€:20000 M

FT ERHAHBEREZE 1-18  Tel. 03-3351-3810 www.oui-mikuni.co.jp/
LAMSY $a/—Restaurant JUNO (AR F5HHRTIL)

7 ERRE
O—XR & :15000 M

Frr - EHFE/\FHals 1-6-6  Tel. 0178-44-3121 plazahotel.jp/
LARGY 74 R IY T Restaurant Keisuke Matsushima
D17 BN

a—R$£:7000 M (F07—15000 M)

T RS ARMEA 1-4-20 /A—Ha—hEERT 1F

Tel. 03-5772-2091 www.restaurant-i.jp

LAY ISR Restaurant I'Alchimiste
7 IURE—

O—X%$4£:10000 M

FFEREPEREE 1-25-26 745—2a8% 1F
7358 alchimiste.jp/

Tel. 03-5422-

LARSY 5744 R Restaurant La FinS

DI BARM=

O—X$4:15000 H~22000 A

AT RREERHHE 4-9-1 FHETSYE )L BIF Tel. 03-6721-5484
www.la-fins.com

LRG> L*&—L Restaurant Les cimes
D7 EBMEZ
a—X$&:7000 @
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B ERMESRE KRA4K1—-20—4 KRAIKRFAVEILIF
Tel 03-6276-5793 www.lescimes.jimdo.com/

LARZY A —)L Restaurant Loire

DI7 BN Eh

a—RfE:

FRTEMELTETHXXK 4-6-8 Tel.052-251-7330
www.nagoya-h.tokyuhotels.co.jp/restaurant/loire/furenchi/index.html

VRIS # 1 57972 Oh !laVache

17 kH FR

O—X#4£:8000 M@

AT RBOEHHE 2-7-27 INO LTV R IF
Tel. 029-860-2877 www.ohlavache2007.com

LAFSY #~RF Restaurant OPERA

I EHER

O—X$4£:8000 M

{EfT BB R ERM#E 3-8-23 Tel. 077-551-0817
www8.0cn.ne.jp/~operal

LARS % 3BT Restaurant Pontocho MISOGUIGAWA
7 HERE

aO—X ¥4 :20000 A

R RAT P REXEELEY =& TILRA

Tel. 075-221-2270 www.misogui.jp

L AR5 1)2—X Restaurant Ryuzu

17 RIFEX

a—X ¥4 :13000 M

EFT: RREERAERK 4-2-35 T—/\UREALAEAK BL
Tel. 03-5770-4235 www.restaurant-ryuzu.com

LAY 9L 4. Restaurant Yoheita.
DI7:5EEFEK

J—R 416000 M

AT ERBEET P RRER 2-5-12  Tel. 092-712-3434
restaurant-yoheita.com/

WEZ Soukatei

7N

a—X ¥4 :10000 M

FRT: R EERATERXEHERE 4-37-7  Tel. 092-673-6616

FO7—)L EXbO-Fy-$H7/348 TERROIR bistro de kawabata
7 EFE

J—X #8000 M

EFT - RREBTF AR HE 2-1-3 REELHEE 1F

Tel. 03-3526-2775 www.bistro-kawabata.com

Liste consultable sur le site d’Atout France
http://ijp.rendezvousenfrance.com/ja/news/72732
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